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EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE

Rok 2017

ZASADY OCENIANIA

Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu

Nazwa kwalifikacji: Produkcja wyrobow spozywczych z wykorzystaniem maszyn i urzadzen

Oznaczenie arkusza: T.02-01-17.01
Oznaczenie kwalifikacji: T.02
Numer zadania: 01

Wypeltnia egzaminator

Kod osrodka

Kod egzaminatora

Data egzaminu

Dzi

ien

Miesigc

Rok

Godzina rozpoczgcia egzaminu

Numer PESEL zdajacego*

Numer
stanowiska

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajacego tozsamos¢
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Numer

stanowiska

Egzaminator wpisuje T,
Jjezeli zdajgcy spelnil
kryterium albo N, jezeli
nie spetnit

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Rezultat 1. Dokumentacja produkcji

W Tabeli 1 i Tabeli 2 odpowiednio wpisane:

1 |Migso wieprzowe kl. II — kg — 35,72

2 |Migso wieprzowe kl. III — kg — 17,86

3 |Migso wotowe kl. I'lub kl. IT — kg — 71,82

4 |Podgardle skérowane — kg — 53,56

5 (Wilk

6 |Kuter

7 |Nadziewarka

8 |Komory wedzarniczo-parzelnicze

9 |Natryski z zimng woda

10 [Urzadzenia wytwarzajace zimne i cieple powietrze, np. dmuchawa powietrzna
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Rezultat 2. Instrukcja przygotowania Srodkow myjacych — Tabela 3

Zapisane:

1 |Tlos$¢ preparatu Acid 20 — kg — 1,5

2 |llos¢ wody do przygotowania Acid 20 — kg lub dm® — 98,5

3 |llo$c preparatu Alko 100 —kg — 10

4 |llo$¢ wody do przygotowania Alko 100 — kg lub dm® — 990

Rezultat 3. Karta pracy maszyny/urzadzenia przygotowanej na stanowisku — Tabela 4

W Karcie uwzglednione:

1 |[Nazwa maszyny zgodna ze stanem faktycznym

2 |Przeznaczenie maszyny/urzadzenia zgodne ze stanem faktycznym

3 |Co najmniej 3 charakterystyczne parametry pracy maszyny/urzadzenia

4 |Przynajmniej 3 parametry lub czynniki podlegajace kontroli podczas pracy maszyny/urzadzenia

5 |Przynajmniej 3 zabezpieczenia i/lub ostrzezenia maszyny/urzadzenia
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Przebieg 1. Obsluga maszyny/urzadzenia przygotowanej na stanowisku

Zdajacy:

1 Dokonat przegladu biezacego maszyny/urzadzenia, m.in. kompletnos¢, podtaczenie do instalacji elektrycznej, doprowadzenie potrzebnych
mediow — co najmniej jeden element

2 |Napehitl urzadzenie surowcem/potproduktem

3 |Uruchomit maszyne/urzadzenie zgodnie z instrukcja obstugi

4 |Kontrolowat parametry pracy, m.in. temperature, cisnienie, obroty — co najmniej 1 parametr

5 |Dokonat czynnosci koncowych — wylaczyt maszyne/urzadzenie

6 |Myt rece przed wykonywaniem czynnosci technologicznych

7 |Zachowywat czystos¢ na stanowisku pracy

8 |Nie stwarzal zagrozenia zanieczyszczenia produktu, na biezaco porzadkowat stanowisko

9 |Oczyscit/umyt maszyne/urzadzenie po zakonczonej pracy

EgZaminator ... .. ...

imig i nazwisko data i czytelny podpis
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