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Nazwa kwalifikacji: Wykonywanie czynnosci pomochiczych z zakresu realizacji zadan inspekcji
weterynaryjnej

Oznaczenie kwalifikacji: R.11

Numer zadania: 01

Wersja arkusza: SG

_ _ Miejsce na naklejke z numerem
Wypetnia zdajacy PESEL i z kodem osrodka

Numer PESEL zdajgcego*

R.11-01-22.06-SG
Czas trwania egzaminu: 120 minut

EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE

Rok 2022

CZESC PRAKTYCZNA PODSTAWA PROGRAMOWA
2012

Instrukcja dla zdajacego

1. Na pierwszej stronie arkusza egzaminacyjnego wpisz w oznaczonym miejscu swoj numer PESEL
i naklej naklejke z numerem PESEL i z kodem osrodka.

2. Na KARCIE OCENY w oznaczonym miejscu przyklej naklejke z numerem PESEL oraz wpisz:

- swoj numer PESEL",
oznaczenie kwalifikacji,
numer zadania,

— numer stanowiska.

3. Sprawdz, czy arkusz egzaminacyjny zawiera 11 stron i nie zawiera btedéw. Ewentualny brak stron
lub inne usterki zgtos$ przez podniesienie reki przewodniczgcemu zespotu nadzorujagcego.

4. Zapoznaj sie z trescig zadania oraz stanowiskiem egzaminacyjnym. Masz na to 10 minut. Czas ten
nie jest wliczany do czasu trwania egzaminu.

5. Czas rozpoczecia i zakonczenia pracy zapisze w widocznym miejscu przewodniczgcy zespotu
nadzorujgcego.

6. Wykonaj samodzielnie zadanie egzaminacyjne. Przestrzegaj zasad bezpieczenstwa i organizaciji
pracy.

7. Po zakonczeniu wykonania zadania pozostaw arkusz egzaminacyjny z rezultatami oraz KARTE
OCENY na swoim stanowisku lub w miejscu wskazanym przez przewodniczgcego zespotu
nadzorujgcego.

8. Po uzyskaniu zgody zespotu nadzorujgcego mozesz opusci¢ sale/miejsce przeprowadzania
egzaminu.

Powodzenia!

*w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamo$c¢
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Zadanie egzaminacyjne

W ubojni drobiu ,,Drobpol” w Mikoszewie 82-300 ul. Gdanska 33, w dniu dzisiejszym przeprowadzono badanie
pod katem kryterium higieny procesu dla Salmonelli w tuszkach drobiowych. W toku badania w rzezni losowo
pobrano 15 tuszek drobiowych (brojlerow) po schtodzeniu. Tuszki drobiowe pochodzity z partii produkcyjnej
0 numerze 2547896, poddanej ubojowi w dniu wczorajszym (co stanowi date produkcji). Przy pobraniu probek
obecny byt przedstawiciel zaktadu Marek Wolnowski. Lekarz weterynarii pobrat w dniu dzisiejszym probki
z 15 tuszek drobiowych, w sposob okreslony Rozporzadzeniem Komisji (UE) nr 1086/2011 z dnia

27 pazdziernika 2011 r., dotgczonym do niniejszego arkusza.

Kazda pobrana przez lekarza weterynarii probka zostata umieszczona w oddzielnym jatowym woreczku

i oznakowana, poprzez wpisanie na woreczku kolejnych numeréw od K1 do K15.

Na zlecenie lekarza weterynarii wypetnij PROTOKOL POBRANIA PROBKI (Dokument 1), uwzgledniajac
rodzaj oraz mase probki na podstawie Rozporzadzenia Komisji (UE) 1086/2011. Wpisz w odpowiednie rubryki

aktualng date i godzine. Wpisz do protokotu tylko pierwszg probke.

Rownoczesdnie w dniu dzisiejszym na terenie ubojni ,Drobpol” w Mikoszewie kontroli poddano $rodek
transportu drogowego dla drobiu przewozonego w kontenerach. Kontrole przeprowadzit Michat Nawrocki —
urzedowy lekarz weterynarii, na podstawie upowaznienia nr 1.31.17 z dnia 2 stycznia 2017 roku. Kontrolowany
byt Wiadystaw Okoh — Ustugi Transportowe z siedzibg w Gdyni 81-611 ul. Hutnicza 8. Kontrolowany posiada
zezwolenie na transport drobiu pojazdem marki Sommer model naczepy SP 240 CU. Numer rejestracyjny

pojazdu to GD 12766. Czas transportu drobiu z fermy do ubojni nie przekracza 8 godzin.

W trakcie kontroli odnotowano nieprawidtowos¢ dotyczgcg braku opuszczenia kurtyn w naczepie pomimo
niskich temperatur powietrza. W ten sposdb nie zapewniono ochrony zwierzat od ciezkich warunkéw
meteorologicznych, ekstremalnych temperatur. Zaleceniem kontrolujgcego byto przestrzeganie dobrostanu

zwierzat podczas transportu. Kontrolowany nie miat zastrzezen do niniejszego protokotu.

Na zlecenie lekarza weterynarii wypetnij PROTOKOt. KONTROLI SRODKA TRANSPORTU DROGOWEGO
DLA DROBIU, PTAKOW DOMOWYCH | KROLIKOW PRZEWOZONYCH W KONTENERACH (Dokument 2).

Kontrolowany Wiadystaw Okon — Ustugi Transportowe, zostat poddany rowniez kontroli w zakresie
przestrzegania norm zatadowczych, zgodnie z wytycznymi zawartymi w Rozporzgdzeniu Rady (WE)
Nr 1/2005:

Dréb (masa w kg) Powierzchnia (w cm? na kg)
<1,6 180 — 200
0d1,6do<3,0 160
0d 3,0do <5,0 115
>5,0 105
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Po wjezdzie na teren ubojni waga naczepy z drobiem w kontenerach wyniosta 40 000 kg, a po wytadunku
ptakow naczepa z pustymi kontenerami wazyta 24 000 kg. Konstrukcja naczepy zaktada wstawienie na dolnym
poziomie 11 konteneréw 4-poziomowych oraz na goérnym poziomie 11 konteneréw 5-poziomowych. Kazdy

kontener 4-poziomowy sktada sie z 8 szuflad, a kazdy kontener 5-poziomowy sktada sie z 10 szuflad:

Parametry konteneréw Kontener 4-poziomowy Kontener 5-poziomowy
Wymiary kontenera 2400 x 1200 x 1230 cm 2400 x 1200 x 1483 cm
Powierzchnia 1 szuflady 13 824 cm? 13 824 cm?
Powierzchnia zatadunkowa kontenera 8 x 13 824 cm? 10 x 13 824 cm?

Wiedzac, ze w transporcie brojlery zostaty umieszczone w kazdej szufladzie i waga ptakow dostarczonych do
rzezni wahata sie od 2,2 — 2,5 kg, oblicz czy normy zatadowcze zostaty zachowane. Wypetnij ZACHOWANIE
NORM ZALADOWCZYCH (Dokument 3). W rubryce zasada obliczerr wyjasnij, w jaki sposob dokonano
obliczen (uzywajagc sformutowan takich jak: masa drobiu, powierzchnia szuflady, odjeto, podzielono itp.).

W rubryke wynik wpisz wynik dziatari matematycznych.

Strona 3 z 11

Wiecej materialéw na stronie https://www.Testy.EgzaminZawodowy.info




Plik pobrany ze strony https://www.Testy.EgzaminZawodowy.info

ROZPORZADZENIE KOMISJI (UE) NR 1086/2011

z dnia 27 pazdziernika 2011 r.
zmieniajace zalgcznik Il do rozporzadzenia (WE) nr 2160/2003 Parlamentu Europejskiego i Rady oraz
zatacznik | do rozporzadzenia Komisji (WE) nr 2073/2005 w odniesieniu do salmonelli w $wiezym

miesie drobiowym

3.2. Pobieranie probek do badan bakteriologicznych w rzezniach i na terenie zakfadow

produkujgcych mieso mielone, wyroby miesne, mieso mechanicznie odkostnione i Swieze mieso
Zasady pobierania préobek z tusz wotowych, wieprzowych, baranich, kozich i koniskich

Niszczgce i nieniszczgce metody pobierania prébek, wybor miejsc ich pobierania oraz zasady
przechowywania i transportu prébek sg okreslone w normie 1ISO 17604. Podczas kazdej sesiji
pobiera sie losowo prébki z pieciu tusz. Przy wyborze miejsc pobierania probek nalezy bra¢ pod
uwage technologie uboju stosowang w kazdym zaktadzie. W celu badania obecnosci
Enterobacteriaceae oraz liczby bakterii tlenowych pobiera sie probki z czterech miejsc kazdej tuszy.
W przypadku metody niszczgcej pobiera sie cztery prébki tkanki o tgcznej powierzchni 20 cm?. Przy
stosowaniu do tego celu metody nieniszczacej powierzchnia pobierania probek powinna
obejmowac co najmniej 100 cm? na kazde miejsce pobierania prébek (dla tusz matych przezuwaczy
— 50 cm?). Pobieranie probek do badan na obecnos¢ salmonelli odbywa sie metodg ggbki $cierne;.
Nalezy wybra¢ obszary najbardziej narazone na zanieczyszczenie. tgczna powierzchnia
pobierania prébek musi obejmowac¢ co najmniej 400 cm?. Probki pobrane z réznych miejsc tuszy

nalezy potgczy¢ przed badaniem.

Zasady pobierania prébek z tusz drobiowych i Swiezego miesa drobiowego

RzezZnie pobierajg probki skéry szyi z catych tusz drobiowych do badan na obecnos¢ salmonelli.
Pozostate zaktady przetwarzajgce swieze mieso drobiowe pobierajg prébki do badan na obecnosé
salmonelli przede wszystkim ze skory szyi catych tusz drobiowych, jezeli dostepne, jednak
zapewniajgc objecie analizg porcji migsa drobiowego ze skérg lub bez skéry albo tylko z niewielkg
iloscig skéry, a wybdr ten jest oparty na analizie ryzyka. Rzeznie obejmujg swoimi planami
pobierania prébek tusze drobiowe ze stad o nieznanym statusie pod wzgledem salmonelli lub
o znanym statusie dodatnim dla Salmonella Enteritidis lub Salmonella Typhimurium. Podczas
badania pod katem kryterium higieny procesu, ustanowionym w wierszu 2.1.5 rozdziatu 2 dla
salmonelli w tuszach drobiowych w rzezniach, pobiera sie losowo probki skéry szyi z co najmniej
15 tusz drobiowych po schtodzeniu podczas kazdej sesji pobierania probek. Z kazdej tuszy
drobiowej pobiera sie kawatek skory szyi o masie ok. 10 g. Za kazdym razem probki skory szyi
z trzech tusz drobiowych z tego samego stada pochodzenia tgczy sie przed badaniem dla
uzyskania ostatecznych prébek o masie 5x25 g. Probki te stosuje sie takze do weryfikaciji
zgodnosci z kryterium bezpieczenstwa zywnosci, ustanowionym w wierszu 1.28 rozdziatu 1. Na
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potrzeby badan na obecno$¢ salmonelli w Swiezym miesie drobiowym innym niz tusze drobiowe
pobiera sie pie¢ probek o masie co najmniej 25 g z tej samej partii. Probka pobrana z porcji miesa
drobiowego ze skorg zawiera skore i cienkg warstwe miesnia, jezeli iloS¢ skory jest
niewystarczajgca do stworzenia prébki. Probki pobrane z porcji miesa drobiowego bez skory lub
tylko z niewielka iloscig skory zawierajg cienkg warstwe lub warstwy miesni dodane do obecne;j
skory, aby stworzy¢é probke wystarczajgcej wielkosci. Warstwy miesa pobiera sie w sposéb

obejmujgcy w najwiekszg mozliwg powierzchnie miesa.
Wytyczne dotyczgce pobierania probek

Bardziej szczegotowe wytyczne do pobierania probek z tusz, szczegdlnie w odniesieniu do miejsc
pobierania probek, mogg byé zawarte w wytycznych dobrej praktyki, o ktérych mowa w art. 7
rozporzadzenia (WE) nr 852/2004.

Czestotliwo$¢é pobierania probek tusz, miesa mielonego, wyrobéw miesnych, miesa

mechanicznie odkostnionego i Swiezego miesa drobiowego

Przedsiebiorstwa sektora spozywczego prowadzgce rzeznie lub zaktady produkujgce mieso
mielone, wyroby migsne, mieso mechanicznie odkostnione lub Swieze migso drobiowe pobierajg
prébki do analizy mikrobiologicznej co najmniej raz w tygodniu. Dzieh pobierania probek powinien
by¢ zmieniany co tydzien, tak aby zapewnié¢ pobieranie w kazdym dniu tygodnia. W przypadku
pobierania probek miesa mielonego i wyrobéw miesnych dla badania obecnosci E.coli i liczby
bakterii tlenowych oraz w przypadku pobierania probek z tusz dla badania obecnosci
Enterobacteriaceae i liczby bakterii tlenowych czestotliwo$¢ badania prébek moze by¢ zmniejszona
do jednego razu na dwa tygodnie, jezeli w ciggu szesciu kolejnych tygodni uzyska sie zadowalajgce
wyniki. W przypadku pobierania probek migsa mielonego, wyrobéw miesnych, tusz i swiezego
miesa drobiowego do analizy obecnosci salmonelli czestotliwosS¢ pobierania prébek moze byé
zmniejszona do jednego razu na dwa tygodnie, jezeli w ciggu 30 kolejnych tygodni uzyska sie
zadowalajgce wyniki. Czestotliwo$¢ pobierania probek do badan na obecnos¢ salmonelli mozna
réwniez zmniejszy¢, jesli stosowany jest krajowy lub regionalny program kontroli salmonelli,
obejmujgcy badanie moggce zastgpi¢ procedure pobierania probek opisang w niniejszym akapicie.
Dalsze zmniejszenie czestotliwosci pobierania probek jest mozliwe, o ile w ramach krajowego lub
regionalnego programu kontroli salmonelli zostanie wykazane, ze wystepowanie salmonelli u
zwierzgt nabywanych przez dang rzeznie jest niskie. Jednak w przypadkach uzasadnionych na
podstawie analizy ryzyka i zgodnie z upowaznieniem wydanym na tej podstawie przez wiasciwy
organ mate rzeznie i zakfady produkujgce mieso mielone, wyroby miesne i S$wieze mieso drobiowe
w matych ilosciach mogg by¢ zwolnione z obowigzku przestrzegania wyzej opisanych

czestotliwosci pobierania probek.
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Czas na wykonanie zadania wynosi 120 minut.
Ocenie beda podlega¢ 6 rezultatéw

— Protokét pobrania prébki - Dokument 1

— Protokét kontroli srodka transportu drogowego dla drobiu, ptakéw domowych i krolikow przewozonych
w kontenerach - Dokument 2 - cze$¢ dotyczaca kontrolowanego i kontrolujgcego

— Protokét kontroli srodka transportu drogowego dla drobiu, ptakéw domowych i krélikow przewozonych
w kontenerach - Dokument 2 - cze$¢ dotyczaca srodka transportu

— Protokdét kontroli srodka transportu drogowego dla drobiu, ptakéw domowych i krolikow przewozonych
w kontenerach - Dokument 2 - czes¢ dotyczaca kontrolowanych punktéw na podstawie
Rozporzadzenia Rady (WE) 1/2005

— Protokdét kontroli srodka transportu drogowego dla drobiu, ptakéw domowych i krolikow przewozonych
w kontenerach - Dokument 2 - niezgodnosci i zalecenia

— Zachowanie norm zatadowczych - Dokument 3
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Dokument 1

PROTOKOL POBRANIA PROBEK NR 01/25478/2017

DO BADAN LABORATORYJNYCH SRODKOW SPOZYWCZYCH

nastepujgce probki do badan:

1 2 3 4 5 6
Lp. Oznakowa | Rodzaj prébki/ Masa Data Nr partii
nie miejsce prébki produkciji produkcyjnej

probki pobrania

w Zaktadzie Higieny Weterynaryjnej w Gdarnsku.
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Dokument 2

PROTOKOL KONTROLI NR 3/2017

srodka transportu drogowego dla drobiu, ptakéw domowych i krélikéw przewozonych w kontenerach

Dane o $rodku transportu drogowego przeznaczonego do przewozu zwierzat:

Typ pojazdu: Przewozone gatunki zwierzat:

samochdd ciezarowy dréb

przyczepa kroliki

naczepa inne...........

INNE.....ciiiiiiiiiiiiien,

Numer rejestracyjny: Model i marka pojazdu: Powierzchnia zatadunkowa:
XOOXXXXXXXXXX

Czas transportu zwierzgt do 8 godzin, powyzej 8 godzin (niepotrzebne skresli¢)

Rozporzadzenie Rady (WE) 1/2005
Lp. Wymagania szczegotowe

Podstawa prawna
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P — prawidtowe
N — nieprawidfowe
ND — nie dotycz

Inne uwagi

Kontrolowany zostat pouczony o obowigzku zapewnienia kontrolujgcemu pomocy niezbednej do
wykonywania czynnosci kontrolnych, prawie do:

- zgtoszenia zastrzezen na piSmie do ustalen zawartych w protokole kontroli, przed jego
podpisaniem, w terminie 7 dni od dnia otrzymania protokotu kontroli,

- odmowy podpisania protokotu kontroli, przy ztozeniu w terminie 7 dni od jego otrzymania
wyjasnienia przyczyn odmowy,

- tym, ze odmowa podpisania protokotu nie stanowi przeszkody do podpisania protokotu przez
kontrolujgcego i realizacji ustalen kontroli.
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Zalecenia kontrolujacego

Zastrzezenia lub wyjasnienia kontrolowanego do niniejszego protokotu

(data i podpis osoby, ktoérej wyjasnienia zostaty
przytoczone w protokole)

XYZ

(data i podpis kontrolowanego)
(piecze¢, data i podpis kontrolujgcego)
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ZACHOWANIE NORM ZALADOWCZYCH

Dokument 3

Lp.

Zasada obliczen

Wynik

masa drobiu dostarczonego do
rzezni (w kg)

liczba wszystkich szuflad

masa drobiu mieszczaca si¢
w jednej szufladzie (w kg)

powierzchnia pojedynczej szuflady
(w cm?)

powierzchnia szuflady
przypadajaca na kazdy kg drobiu
(w cm?)

(ile cm? powierzchni szuflady
przypada na kazdy kg drobiu)

Spetnienie norm zatadowczych

TAK NIE
(zaznacz wiasciwe|)
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