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CENTRALNA

KOMISJA

EGZAMINACYJNA
Nazwa kwalifikacji: Produkcja wyrobow spozywczych z wykorzystaniem maszyn i urzadzen

Oznaczenie kwalifikacji: T.02
Numer zadania: 01

Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu Migjsce na naklejke
. . z numerem PESEL i z kodem
Wypehia zdajacy oérodka
Numer PESEL zdajacego*
T.02-01-15.01

Czas trwania egzaminu:180 minut

EGZAMIN POTWIERDZAJACY KWALIFIKACJE W ZAWODZIE
_ Rok 2015
CZESC PRAKTYCZNA

Uktad graficzny © CKE 2015

Instrukcja dla zdajgacego

1. Na pierwszej stronie arkusza egzaminacyjnego wpisz w oznaczonym miejscu swoj numer PESEL
1 naklej naklejke z numerem PESEL 1 z kodem o$rodka.

2. Na KARCIE OCENY w oznaczonym miejscu przyklej naklejke z numerem PESEL oraz wpisz:

— swoj numer PESEL*,

— symbol cyfrowy zawodu,
— oznaczenie kwalifikacji,
— numer zadania,

— numer stanowiska.

3. KARTE OCENY przekaz zespolowi nadzorujagcemu czes$¢ praktyczng egzaminu.

4. Sprawdz, czy arkusz egzaminacyjny zawiera 3 strony i nie zawiera bledow. Ewentualny brak stron lub
inne usterki zglo$§ przez podniesienie r¢ki przewodniczacemu zespotu nadzorujacego czes¢ praktyczng
egzaminu.

5. Zapoznaj si¢ z trescig zadania oraz stanowiskiem egzaminacyjnym. Masz na to 10 minut. Czas ten nie
jest wliczany do czasu trwania egzaminu.

6. Czas rozpoczgcia 1 zakonczenia pracy zapisze w widocznym miejscu przewodniczacy zespotu
nadzorujacego.

7. Wykonaj samodzielnie zadanie egzaminacyjne. Przestrzegaj zasad bezpieczenstwa i organizacji pracy.

8. Jezeli w zadaniu egzaminacyjnym wystepuje polecenie ,,zglto$ gotowos¢ do oceny przez podniesienie
reki”, to zastosuj si¢ do polecenia i poczekaj na decyzje przewodniczacego zespotu nadzorujacego.

9. Po zakonczeniu wykonania zadania pozostaw rezultaty oraz arkusz egzaminacyjny na swoim
stanowisku lub w miejscu wskazanym przez przewodniczacego zespotu nadzorujacego.

10.Po uzyskaniu zgody zespotu nadzorujacego mozesz opusci¢ sale/miejsce przeprowadzania egzaminu.

Powodzenia!

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajacego tozsamosé
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Zadanie egzaminacyjne

Korzystajac z ptuczko-obieraczki oraz krajalnicy do warzyw, sporzadZz mieszank¢ marchwiowo-selerowa
w postaci wiorkow. Mieszanke wykonaj tacznie z 6 kg warzyw, zachowujgc udziat marchwi w mieszance
45%, a udzial selera 55%.

Na przygotowanym stanowisku pracy znajdziesz niezbedny sprzet i urzadzenia oraz potrzebne surowce.
Dokonaj stosownych obliczen, zapisz je w Karcie pracy, a nastepnie odwaz obliczone ilosci marchwi oraz
selera.

Wykonaj obrébke wstepna marchwi i selera z wykorzystaniem ptuczko-obieraczki.

Zgtos Przewodniczacemu ZNCP przez podniesienie reki gotowos¢ do przystgpienia do operacji
rozdrabniania warzyw.

Przy pomocy krajalnicy do warzyw rozdrobnij oczyszczong marchew, a nast¢pnie seler, na wiorki.
Rozdrobniony seler skrop sokiem z cytryny celem zapobiezenia brunatnieniu. Wymieszaj doktadnie
rozdrobnione warzywa.

Uprzatnij stanowisko pracy. Zglo$ Przewodniczacemu ZNCP zakonczenie wykonania zadania.

Podczas wykonywania zadania przestrzegaj zasad bhp, ppoz i ochrony $rodowiska. Urzadzenia obstuguj
zgodnie z instrukcja.

Karta pracy
. . . llos¢ do odwazenia
Lp. | Rodzaj warzywa Obliczenia [ke]
1. marchew
2. seler
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Czas przeznaczony na wykonanie zadania wynosi 180 minut.

Ocenie podlega¢ beda 4 rezultaty:
— Karta pracy

— marchew i seler po wykonaniu obrébki wstepnej
— mieszanka marchwiowo-selerowa
oraz

przebieg wykonania mieszanki warzywnej
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