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Nazwa kwalifikacji: Wykonywanie badan analitycznych
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ZASADY OCENIANIA

Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu

Wypeltnia egzaminator

Kod osrodka

Numer PESEL zdajacego*

Kod egzaminatora

Data egzaminu

Dzi

ien

Miesigc

Rok

Godzina rozpoczgcia egzaminu

Numer
stanowiska

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajacego tozsamos¢
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Numer

stanowiska

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Egzaminator wpisuje T,
Jjezeli zdajgcy spelnil
kryterium albo N, jezeli
nie spetnit

Rezultat 1. Wykaz sprzetu i odczynnikow niezbednych do wykonania zadania — Tabela 1
Zapisane:

Oznaczanie kwasowosci ogolnej mleka

Sprzet miarowy: biureta o poj. 10 cm’ lub 25 cm’, pipeta jednomiarowa o poj. 50 cm’, pipeta wielomiarowa o poj. 2 cm’

Sprzet pozostaly: kolby stozkowe, lejek (do biurety), statyw, tapa, tacznik, zlewka, tryskawka, gruszka (pompka)

Kryterium jest spetnione, jezeli zdajgcy wymienit przynajmniej 6 pozycji (z obu grup {gcznie), w tym pipete jednomiarowq i biurete
z podanymi pojemnosciami

2

Odczynniki: wodorotlenek sodu — roztwér o stezeniu 0,25 mol/dm’, fenoloftaleina — alkoholowy roztwér 2%

Oznaczanie kwasowosci aktywnej

Sprzet miarowy: cylinder miarowy o poj. 100 cm’

Sprzet pozostaty: tryskawka, zlewka, pehametr, elektroda zespolona (lub kombinowana lub zestaw elektrod do pomiaru pH), statyw do
elektrody

Kryterium jest spelnione, jezeli zdajgcy wymienil przynajmniej 4 pozycje (z obu grup {gcznie), w tym pH-metr

4 |0Odczynniki: woda destylowana
Rezultat 2. Wyniki analizy — oznaczenie kwasowosci ogolnej mleka — Tabela 2
Zapisane:
1 |objeto$é badanej probki analitycznej: 50 cm?
2 objetosci 0,25-molowego roztworu NaOH zuzyte na zmiareczkowanie probki, w cm’, zgodne ze stanem faktycznym

Kryterium jest spelnione, jesli sq zapisane dwa wyniki miareczkowania, nieréznigce sie miedzy sobg o wiecej niz 0,2 cm’

$rednia objeto$é co najmniej dwéch wynikéw miareczkowania (V.), w cm®

kwasowos$¢ ogdlna w stopniach Soxhleta-Henkla (Sredni wynik miareczkowania Vg pomnozony przez 2)

kwasowos$¢ ogdlna w stopniach Soxhleta (réwny sredniej wartosci wyniku miareczkowania V)

wyniki kwasowosci zaokraglone do 0,1 stopnia
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Numer

stanowiska

Rezultat 3. Wyniki analizy — oznaczenie kwasowoSci aktywnej mleka — Tabela 3
Zapisane:

1

dwa wyniki pomiaru pH

2

$rednia arytmetyczna co najmniej dwoch pomiaréow pH

Rezultat 4. Poréwnanie otrzymanych wynikéw z norma, wnioski — Tabela 4
Zapisane:

normy dla okreslenia $wiezosci mleka — kwasowos¢ ogolna:

mleko swieze: 6,0+7,5 °SH

mleko zakwaszone: powyzej 7,5 °SH

mleko zafatlszowane lub od krow ze stanami zapalnymi wymion: ponizej 6,0 °SH

normy dla okreslenia swiezos$ci mleka — kwasowos$¢ aktywna (pH):

mleko swieze: 6,6+6,8

mleko zakwaszone: ponizej 6,6

mleko zafatlszowane lub od krow ze stanami zapalnymi wymion: powyzej 6,8

kwasowos$¢ ogdlna badanej probki w stopniach Soxhleta-Henkla zgodna ze stanem faktycznym

4

kwasowos$¢ aktywna badanej probki mleka zgodna ze stanem faktycznym

5

poprawne wnioski wynikajace z porownania otrzymanych wynikow z norma — fragment normy zamieszczony ponizej Przebiegu 3

Przebieg 1. Oznaczanie kwasowoSci ogélnej mleka

Zdajacy:

1

za pomocg pipety jednomiarowej o pojemnosci 50 cm’ pobrat mleko do kolby stozkowej

2

poprawnie napeknil biurete titrantem (menisk dolny, brak pecherza powietrza pod kranem)

dodat do kolby z pobrana probka mleka 2 cm® wskaznika — fenoloftaleiny

poprawnie miareczkowat probke mleka do uzyskania bladorézowego zabarwienia, utrzymujacego si¢ przynajmniej 30 s

wykonat co najmniej dwa oznaczenia
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Przebieg 2. Oznaczanie kwasowos$ci aktywnej mleka
Zdajacy:

1 |odmierzyt cylindrem miarowym 100 cm® badanego mleka i przelat do zlewki

2 |umiescit elektrode (zestaw elektrod) w badanej probce

3 |wlaczyl pehametr i odczytat wartos¢ pH

4 |wykonal co najmniej dwa pomiary pH
Przebieg 3. Wykonanie badan analitycznych
Zdajacy:

1 |stosowat srodki ochrony indywidualnej: fartuch, gogle, rekawice ochronne

2 |pipetowat za pomoca gruszki (pompki)

3 |poprawnie obstugiwat pehametr (zgodnie z instrukcja obstugi), optukiwat i osuszat elektrode

4 |umyt szkto laboratoryjne po wykonaniu analiz

5 |uporzadkowat stanowisko pracy, wytaczyt pehametr, rozmontowat zestaw do miareczkowania

B Zaminator . ... i e e e e et e e e aae e baeennaeeenaes

imie i nazwisko data i czytelny podpis

Normy dla okre$lenia swiezo$ci mleka

Kwasowos$¢ ogdlna: Kwasowos¢ aktywna — pH:

6,0+7,5 °SH — mleko $wieze; 6,6+6,8 — mleko swieze;

> 7.5 °SH — mleko zakwaszone; < 6,6 — mleko zakwaszone; ) ) )
< 6,0 °SH — mleko zafatszowane lub od krow ze stanami zapalnymi wymion. > 6,8 —mleko zafatszowane lub od krow ze stanami zapalnymi wymion.
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