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Instrukcja dla zdajgcego

1.

2

Na pierwszej stronie arkusza egzaminacyjnego wpisz w oznaczonym miejscu swoj numer PESEL
i naklej naklejke z numerem PESEL i z kodem osrodka.

Na KARCIE OCENY w oznaczonym miejscu przyklej naklejke z numerem PESEL oraz wpisz:

- swoj numer PESEL,

- oznaczenie kwalifikacji,

numer zadania,

— numer stanowiska.

Sprawdz, czy arkusz egzaminacyjny zawiera 6 stron i nie zawiera btedéw. Ewentualny brak stron lub
inne usterki zgtos przez podniesienie reki przewodniczgcemu zespotu nadzorujgcego.

Zapoznaj sie z trescig zadania oraz stanowiskiem egzaminacyjnym. Masz na to 10 minut. Czas ten
nie jest wliczany do czasu trwania egzaminu.

Czas rozpoczecia i zakohczenia pracy zapisze w widocznym miejscu przewodniczacy zespotu
nadzorujgcego.

Wykonaj samodzielnie zadanie egzaminacyjne. Przestrzegaj zasad bezpieczenstwa i organizacji
pracy.

Po zakonczeniu wykonania zadania pozostaw arkusz egzaminacyjny z rezultatami oraz KARTE
OCENY na swoim stanowisku lub w miejscu wskazanym przez przewodniczgcego zespotu
nadzorujgcego.

Po uzyskaniu zgody zespotu nadzorujgcego mozesz opusci¢ sale/miejsce przeprowadzania egzaminu.

Powodzenial

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajgcego tozsamo$c
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Zadanie egzaminacyjne

Gospodarstwo rybackie posiada staw ziemny, w ktérym bedzie produkowac ryby towarowe przedstawione
na llustracjach 1i 2. Wykonaj opis tych ryb, odpowiednio rybe z llustracji 1 w Formularzu 1, a rybe z llustracji

2 w Formularzu 2.

Nastepnie oblicz niezbedne dane dotyczace obsad i zywienia ryb z llustracji 1 i zapisz je w Formularzu 3.

W Polsce ryby z llustracji 1 sg produkowane w cyklu 3-letnim z przesadkowaniem. W oparciu o wkasng wiedze

uzupetnij Formularz 4 informacje na temat odtowow ryb w tym cyklu.

Oblicz parametry narzedzia pokazanego na llustracji 3 stuzgcego do odtowdw ryb ze stawu wraz z opisem
odziezy ochronnej rybaka, wykonujgcego sortowanie ryb podczas ich odtowu. Uzyskane wyniki i opis umies¢

w Formularzu 5.

Zestawienie 1. Wskazniki obsad stawéw i zywienia ryb z llustracji 1.

Wyszczegdlnienie Jednostka miary Wartosé
Powierzchnia stawu (ha) 20
Srednia masa ciata ryb wpuszczanych. (kg/szt.) 0,3
Norma obsady stawu (szt./ha) 1250
Przezywalno$¢ w okresie produkcji (%) 80
Srednia masa ryb towarowych (kg/szt.) 1,5
Sredni wspétczynnik pokarmowy paszy () 4
Dobowa dawka na poczatku produkgji (% biomasy ryb / dobe) 2

Zestawienie 2. Wskazniki do wykonania narzedzia do odtowu ryb.

Wyszczegdlnienie Jednostka miary Wartosé
Dtugo$¢ narzedzia po obsadzeniu (m) 96
Wysokos$¢ narzedzia po obsadzeniu (m) 1,92
Rozmiar oka = a (mm) 20
Poziomy wspétczynnik obsadzania u () 0,8
Pionowy wspétczynnik obsadzania us () 0,6
Liczba ok na ogniwo (stalec) na nadborze (szt.) 5
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llustracja 1. Gatunek ryby do opisu w Formularzu 1

llustracja 2. Gatunek ryby do opisu w Formularzu 2

llustracja 3. Narzedzie odtowu ryb z towiska.

Czas przeznaczony na wykonanie zadania wynosi 120 minut.

Ocenie podlegac¢ bedzie 5 rezultatow:

Opis ryb z llustracji 1 — formularz 1.

Opis ryb z llustracji 2 — formularz 2.

Obsady i zywienie ryb z llustracji 1 — formularz 3.

Odtowy ryb w 3-letnim cyklu chowu — formularz 4.

Parametry narzedzia odtowu i odziez ochronna rybaka w trakcie sortowania ryb — formularz 5.
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Formularz 1. Opis

b z llustracji 1.

Parametr technologii produkcji

Nazwa lub warto$¢ parametru do
uzupetnienia

Polska nazwa gatunkowa

tacinska nazwa rodzaju ryb

Liczba par wasow

Formy utuszczenia

Wiek osiggania dojrzatosci pitciowej

Termin odbywania tarta

Temperatura wody podczas tarta

Pokarm w srodowisku naturalnym

Pokarm w stawach hodowlanych

Formularz 2. Opis

b z llustraciji 2.

Parametr technologii produkcji

Nazwa lub wartos¢ parametru do
uzupetnienia

Polska nazwa gatunkowa

tacinska nazwa rodzaju ryb

Liczba paséw na boku ciata

Wiek osiggania dojrzatosci ptciowe;j

Termin odbywania tarta

Temperatura wody podczas tarta

Pokarm w srodowisku naturalnym

Pokarm w stawach hodowlanych

Formularz 3. Obsady i zywienie ryb z llustracji 1.

Wyszczegodlnienie Jednostka miary Wartos¢
Obsada ryb w stawie w sztukach (szt.)
Obsada ryb w stawie w kilogramach (kg.)
Uzyskana ilo$¢ ryb towarowych w sztukach (szt.)
Koncowa masa ryb towarowych (kg)
llo$¢ paszy do skarmienia w czasie produkc;ji (kg)
Dobowa dawka pokarmowa na poczatku produkcji (kg/dobe)
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Formularz 4. Odtowy ryb w 3-letnim cyklu chowu.

Kategoria stawu Odtawiany sortyment Termin - miesigc odiowu

Tarlisko

Przesadka pierwsza

Przesadka druga

Zimochow

Staw kroczkowy

Zimochow

Staw towarowy

Formularz 5. Parametry narzedzia odtowu i odziez ochronna rybaka w trakcie sortowania ryb.

Wyszczegolnienie Jednostka miary Wartos¢ lub opis
Nazwa narzedzia potowu ()
Dtugos¢ narzedzia po obsadzeniu w okach (oka)
Wysokos$¢ narzedzia po obsadzeniu w okach (oka)
Dtugos¢ ogniwa (stalca) w centymetrach (cm)
Dtugos$¢ byka (tyczki na kohcu narzedzia) (m)

Odziez ochronna
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MIEJSCE NA WYKONANIE OBLICZEN
NIE PODLEGA OCENIE
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