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Arkusz zawiera informacje prawnie chronione
do momentu rozpoczecia egzaminu

Uktad graficzny © CKE 2015

Nazwa kwalifikacji: Produkcja wyrobow spozywczych z wykorzystaniem maszyn i urzadzen
Oznaczenie arkusza: T.02-01-15.01

Oznaczenie kwalifikacji: T.02

Numer zadania: 01

Wypetnia egzaminator

Kod egzaminatora Numer PESEL zdajacego® Numf:r
stanowiska

Data egzaminu

Dzien Miesigc Rok

Zmiana

* w przypadku braku numeru PESEL — seria i numer paszportu lub innego dokumentu potwierdzajacego tozsamosé
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Egzaminator wpisuje T,
jezeli zdajgcy spetnit
kryterium albo N, jezeli
nie spetnit

Elementy podlegajace ocenie/kryteria oceny

Rezultat 1. Wypeliona Karta pracy

1 | Zapisane wykonane obliczenie ilo§ci marchwi 6 kg x 45% = 2,7 kg

2 |Zapisane wykonane obliczenie ilo$ci selera 6 kg x 55% = 3,3 kg lub 6kg - 2,7 kg =3,3 kg

Rezultat 2. Marchew i seler po wykonaniu obrébki wstepnej

1 |Marchew doktadnie oczyszczona, bez §ladow piachu, ziemi

Marchew pozbawiona cze¢$ci niejadalnych - obcigty zielony koniec od naci, obcigty wierzchotek, brak sladow skorki

2
3 |Seler doktadnie oczyszczony, bez sladow piachu, ziemi
4

Marchew pozbawiona cze¢$ci niejadalnych - obcigty koniec od naci, brak sladow skorki

Rezultat 3. — Gotowa mieszanka marchwiowo-selerowa

1 |[Marchew pocigta w wiorki

2 |Seler pocigty w widrki

3 |Warzywa rOwnomiernie wymieszane

4 |Seler zachowat jasng barwe

Przebieg: Wykonanie mieszanki warzywnej

1 |Zdajacy bezpiecznie obstugiwat ptuczko-obieraczke - zgodnie z instrukcja obstugi, zachowujac przepisy bhp

2 |Bezpieczna obstuga krajalnicy do warzyw - zdajacy pracowat zgodnie z instrukcja obstugi, zachowuja pc rzepisy bhp

3 |Przestrzeganie zasad higieny produkcji - zdajacy myt urzadzenia, naczynia, drobny sprzet bezposrednio po zakonczeniu produkcji

4 |Zgodnos$¢ z technologia produkcji - zdajacy skropit rozdrobniony seler sokiem z cytryny
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